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Neue Erzeugergemeinschaft echtAlb gegriindet
Nachhaltiger Genuss von der Schwabischen Alb

Hayingen, 19. Oktober 2010. echtALB, echt gut — unter diesem
Motto haben sich elf Lebensmittelproduzenten der Schwabischen
Alb zu einem Erzeugerbiindnis zusammengeschlossen. Es steht
fur erstklassige Produkte von Unternehmen der Schwabischen
Alb, die nach dem Prinzip der Nachhaltigkeit hergestellt werden.
Die Mitglieder von echtALB werden sich auf der Lifestyle-Messe
schon&gut vom 30. Oktober bis 1. November 2010 in Miinsingen
erstmals gemeinsam prasentieren.

Wer an die Schwabische Alb denkt, dem fallen urspringliche
Landschaften oder historische Stadte ein. Dass die Schwabische Alb
auch fur genussvolle und nachhaltige regionale Spezialitaten steht, das
wollen die Mitgliedsunternehmen von echtALB gemeinsam bekannt
machen. Beteiligt sind unterschiedlichste Unternehmen der
Schwabischen Alb — von Erzeugern Uber Lebensmittelproduzenten und
-verarbeiter bis hin zu Getrankeherstellern.

Siegel fiir nachhaltige Produkte von der Schwabischen Alb

Ziel der Mitglieder ist es nicht nur, uber die Produktvielfalt der
Schwabischen Alb aufzuklaren. Die regionale Initiative stellt vor allem
die nachhaltige Erzeugung, wie sie von den beteiligten Betrieben
bereits praktiziert wird, in den Vordergrund. Dazu gehoren die soziale
Verantwortung der Unternehmen, der schonende Umgang mit
Ressourcen und ein naturliches Geschmackserlebnis.

Damit ein Produkt das echtALB-Siegel tragen und auf Messen, im
Internet oder auf Flyern mit ihm werben darf, muss es zu mindestens 90
Prozent aus Zutaten von der Schwabischen Alb bestehen. Auch sind fur
jede Branche spezielle Qualitatskriterien festgelegt, die das jeweilige
echtALB-Produkt zusatzlich erflllen muss. Zum Beispiel die besondere
Reinheit bei Mineralwasser, die lange Teigfuhrung beim Backer oder
die lange Ruhezeit beim Bier. Jedes Unternehmen produziert eines
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oder mehrere echtALB-Produkte, die den genannten Kriterien
entsprechen.

Gemeinsame Auftritte fiir Bekanntheit von echtALB

echtALB wird sich in gemeinsamen Aktionen und Messeauftritten der
Offentlichkeit vorstellen. Der erste Termin ist die Messe schon&gut im
Alten Lager in Munsingen vom 30. Oktober bis 1. November 2010. Dort
werden sich die Mitglieder von echtALB gemeinsam in Halle S12 des
ehemaligen Bundeswehrstandortes prasentieren. Eine echtALB-
Probiertasche mit echtALB-Produkten soll den Besuchern die
Erzeugnisse der Schwabischen Alb schmackhaft machen.

FUr das nachste Jahr ist ein gemeinsamer Auftritt auf der Slow Food-
Messe in Stuttgart geplant. In Zukunft soll es zudem
Publikumsveranstaltungen wie Vortrage, Besichtigungen und eine
gemeinsame Pressearbeit geben.

Die Mitglieder von echtALB stellen sich vor: (v.l.) Michael Schoser (Alb-Gold), Daniel
Tress (Rose Biomanufaktur), Achim Jarck (Romina Mineralbrunnen), Uli Zimmermann
(Berg Brauerei), Dieter Burkhardt (Burkhardt Fruchtsafte), Heiner Beck (Becka Beck),
Martin Schadenberger (Weingartnergenossenschaft Metzingen), Gerhard Stotz
(Schafer Stotz), Peter Baader (Zwiefalter Klosterbrau), Hans Knauer (Rosstriebkellerei
Dettingen), Ludwig Failenschmid (Metzgerei Failenschmid).



Pressekontakt:

Heinrich Beck

Becka Beck Backerei und Konditorei
Mitglied Erzeugergemeinschaft echtALB
Unter Lau 3

72587 Romerstein

Tel. 07382/ 93 72 00

Fax 07382/ 93 72 08

Publik. Agentur fur Kommunikation GmbH
Victoria Pfaff

Rheinuferstr. 9

67061 Ludwigshafen

Tel. 0621/ 963600-28

Fax 0621/ 963600-128
v.pfaff@agentur-publik.de
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